PACHECO PEREDA

Vinos frescos, frutales y faciles de beber. Perfectos para maridar
comidas como aperitivos, o simplemente disfrutar un buen vino

NOTAS DE CATA
Vino fresco, de buena estructura y expresion de frutos

rojos, ciruelas y flores.

MARIDAJE
Ideal para disfrutar con carnes rojas jugosas, vegetales

asados y pasta con salsas livianas.

ELABORACION
Fermentado en acero inoxidable a 24-26°C por 8 dias.

Crianza por 3 meses en 50% roble francés PACH ECO
y 50% americano. PERED A

VARIETAL
100% Malbec

REGION
Junin, San Martin y Rivadavia, Mendoza.

INFORMACION TECNICA

TA: 5,29 g/L pH: 3.75 RS: 4 g/L ALCOHOL: 13%




